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培养料和温度对茶薪菇生长发育的影响
Effects of Cul ture Material s and Temperature on

the Growth of Agrcoybe chaxingu Huang
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摘要在实验宣内．以PDA为培养基接种茶薪菇，置于梯度为5"C、10"C、IS"C、l8C、20C、

25℃、28"C、30"C，32"(2、33℃、35℃、36℃的恒温糖中．培养观察茶薪菇菌丝生长．用配方1：棉

籽壳77％、麦麸20“、石膏粉2“、蔗糖1％；配方1：茶枝屑77％、麦麸20“、石膏粉2％、蔗糖

l％；配方I(对照)：幅叶树木属77％、麦麸20％、石膏粉2％、蔗糖1％，作为培葬料接种茶薪

菇，培养观察茶薪菇的菌丝生长和产量．以配方I为培养料，含水量设55％、60％、65％和

70％，菌丝长熟后置于温度为l 5℃、18℃、20℃、24_c、26℃培养室内培养，分别观察含水量和

室内温度对于实体的影响．结果表明，茶薪菇茁丝生长比较适合的沮度为18～28C，子实体发

育较适温度为18～24"C．培养科古水量以65％较好．配方I和配方I适台茶薪菇生长，产量也

较高。生物学效率达73．5％和65．6“．

关键词茶薪菇产量培养料温度古水量

中圈法分类号$646．11 A

Abstract The strains of Agrcoybe chaxingu Huang are inoculated in PDA medi—

um and kept in the chamber at grading temperatures Of 5 C．10C，1 5 C，18℃，

20‘C，25。C，28℃，30℃，32℃，33C，35’C and 36‘C．Three formulae of substrates

used tO grow mycelium are(1)cotton seed hull 77蹦，wheat bran 20％，gypsum

powder 2％and sucrose 1％；(2)camellia branch shavings 77％，wheat bran20％，

gypsum powder 2％and sucrose 1％；(3)(contr01)WOod shavings of broadleaf

trees 77“，wheat bran 20％，gypsum powder 2％and sucrose 1％．To probe into

the effect of water content and ternlperature on the growth of fruitbodies，the for—

mula(1)in 55％，60％，65％，and 70％of water content is employed with grading

temperatures of 15℃，18℃，20℃，24℃and 26℃．The favor temperature for

mycelium growth is 18 to 28℃，and for fruitbodies growth is 18 to 24 C．The fa

vor water content for both growth is 65％．The formulae(1)and(2)are suitable

for A．chaxingu growth with biological efficiency of 73．5％and 65．6％．

Key words Agrcoybe chaxingu Huang，yield，substrate，temperature，water

content
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茶薪菇(Agrcoybe chaxinguHuang)，又名茶菇、油茶菇；录属于担子菌纲，伞菌目，粪锈伞

科，田蘑属；是美昧珍稀食(药)用菌之一，是目前宴席和酒家最受青睐的菌类菜肴。1972年我国

开始人工栽辩“，1990年江西省广昌大面积人工栽培成功茶薪菇口]，尔后进行规模生产“。。福
建省1994年在三明市开始开发茶薪菇人工栽培【2j，1998年在闽东地区开始商品化栽培”j，由

此，作者从福建省农业厅食用菌菌种站引种茶薪菇，对其生物学特性、栽培条件进行观察研究．

现将部分试验结果报道如下。

l材料与方法

1．1菌种和培养基

菌种引自福建省农业厅食用菌菌种站。母种培养基为PDA培养基；原种培养基：棉籽壳

78“、麦麸20％、碳酸钙1％、蔗糖1％；栽培种培养基：棉籽壳78％、麦麸20％、碳酸钙1％、蔗糖

l％。

1．2试验方法

l'2．1不同培养料试验

(1)把配方I：棉籽壳77％、麦麸20％、石膏粉2％、蔗糖1％，配方I：茶枝属77％、麦麸

20％、石膏粉2“、蔗糖l％，配方l(对照)：阀叶树木屑77％、麦麸20％、石膏粉2％、蔗糖1％，用

750“菌种瓶装料(干料200 g)，每个配方30瓶，然后灭菌(128"(2，1．5 mPa消毒2 h)，冷却后

接菌，25℃下培养25 d，测量、记录各处理菌丝生长长度D“]。

(2)增加配方Ⅳ：阔叶树术屑40“、棉籽壳39％、麦麸18％、石膏粉2％、蔗糖1“。把4个配方

用聚丙烯塑料袋(袋宽12 am、长28 cm、厚0．05 cm)装250 g干料，每个配方100袋，按闽东地区

香菇袋栽传统工艺，配水，装料，灭菌128"(2，1．5 mPa消毒2 h，冷却后接菌、发茵、出菇，管理方

法：栽培袋菌丝满袋后，拔出棉塞，圈口，拉直袋口，盖上报纸，喷水保持湿度，散射光照射，先置

于18～20℃，5 d，再置于25"C下。形成菇蕾后，把袋子反卷l～2 cm，促进小菇出齐长大，然后再

拉直袋口，直到收菇。菇成熟时记录产量

(3)选用配方I为培养料，培养料含水量分别设55％、60％、65％和70％．每个处理100袋，

培养和出菇管理同上述。

L 2．2不同温度试验

应用不同梯度恒温箱，设置不同温度即5‘C、10"C、15"C、18℃、20"C、25℃、28'C、30℃、

32‘C、33℃、35℃、36℃，12个处理，每个处理3次重复。试验时将36个灭过菌，直径为9 cm培养

皿平放在无菌室的工作台上，分别倒h10 ml灭菌过的PDA培养基，培养基冷却后，分别在每

个培养皿的中间接入一块0．5 cm大小的茶薪菇菌种块。随机抽取3个培养皿为lfll，分目4放人

12个梯度的恒温箱中，培养7d后，测量各培养皿中菌落的直径““1。

用配方I为培养料，装入聚丙烯援料袋(宽12 cm、长28 cm、厚0．05 am)，每袋250 g(干

料)，于128℃，l_5mPa消毒2 h，冷却后，袋口接种，待菌丝满袋后分别置于温度为15℃、18"C、

20"C、24+C、26‘C培养室内，每个处理60袋。控制空问湿度85％～95％，适当的散射光(500～800

lx)照射，开袋口长菇，记不同温度下茶薪菇的产量。
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2结果与分析

2．1不同培养料对茶薪菇菌丝生长的影响

表l的结果表明，配方I、Ⅲ的

培养料较适合菌丝生长，配方Ⅱ培

养料菌丝生长比较慢．配方I与配

方I的菌丝生长长度之间有显著差

异(F一4．29>Fo 05—4．26)。说

明培养料的组成成分不同，茶薪菇

菌丝生长速度不同。

2．2不同培养料对茶薪菇产■的

影响

表2的结果表明，利用配方I和

配方I作培养料栽培的茶薪菇，在

产量、商品朵数和生物学效率方面

都比配方I高。配方I和配方1分

别以棉籽壳，阔叶树木屑为原料，而

配方I是以茶枝屑为原料，说明棉

籽壳、阔叶树木屑为原料更适合茶

薪菇生长。

2．3培养料含水■对茶薪菇产量

的影响

表3N果表明，培养料的3种含

水量中，以含水量为65％时茶薪菇

的产量比较高，但三者产量差异不

显著(F一1．13<F。。s=2．65)。

60％的含水量也有利于菌丝生长，

苗丝生长也比较快，但是茶薪菇发

菌时间需要35～40 d，发茵过程中

培养料失水较多，因此，生产上为了

不影响子实体正常生长，采用65％

的吉水量比较适宜。

2．4不同温度对茶薪菇菌丝生长

的影响

表1不同培养料对曹丝生长的影响

*25℃下培养25d；30袋平均数．

表2不同培养料对产量的影响

培养料 商品 产 平均单生物学 差异显著性

朵数 量。 朵重 效率

(朵) (g) (g) (％)SSRo 05 SSRo。-

配方I 36 183．75 5．1 73．S0 a A

配方I 24 105．67 4．4 42 27 c C

配方I(CK) 34 164．00 4．8 65．60 b B

*60袋鲜菇产量平均数。

表3培养料含水量对产量的影响

*为60袋鲜菇产量的平均散。

裹4不同沮度对蕾丝生长的影响

试验结果表明(表4)，在5～

35‘C范围内，茶薪菇菌丝均能生长。菌丝生长比较适合的温度为18～28℃．温度高于35℃或低

于5℃菌丝生长受抑制。
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2．5不同温度对茶薪菇产量的影响

表5结果表明，温度为18～24℃时，茶薪菇出菇早，商品朵数多，单袋产量高，而高于25 C或

低于12"C时，出菇迟，单袋商品朵数少，产量低。说明茶薪菇在出菇阶段适宜生长的温度为18～

24℃，范围比较窄。
表5不周培养温度对产量的影响

3结语

本次试验结果表明，培养料的

养分组成与茶薪菇菌丝生长及产量

都有密切关系，以棉籽壳、阔叶树木

屑为原料的培养料比较适合茶薪菇

温度 菇蕾形成 产量。 商品 菌柄长度

(℃) 天数(d) (g) 朵散(朵) (cm)

15

18

20

24

26

23

】4

12

10

18

74 1

138．3

1 41．5

145．5

76．5

23

35

27

38

24

9．3

】o．6

1l 5

l 2．6

9．I

生长，产量也比较高。 *为60袋鲜菇产量的平均数。

茶薪菇菌丝在5～35℃范围内均能生长，比较适宜的温度为18--28℃，因此，在发苗阶段控

制适宜菌丝生长温度是非常必要的。茶薪菇子实体生长的适宜温度为18～24℃，在此温度范围

内，只要菌丝体达到生理成熟，就会有大量原基形成，并分化成子实体。

总之，茶薪菇栽培技术工艺简单，生产周期短，适应性强，产量较高，经济性状好，极有开发

前景。
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结合以前的研究发现在3AL、2B和6DL上除存在控制穗长的基因外，还分布有控制24I千

粒重的基因“]。在巨穗小麦新种质材料中普遍存在巨穗、大粒的特点，故推测控制241穗长与粒

重的基因可能有一定的连镇关系。
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